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Herzlich willkommen bei Pfannkuchen-
Restaurant und Brasserie De Witte Hoeve.

Bootfahren in
Giethoorn

Luxus-Flusterboot mieten
€45,00 fur zwei Stunden
Kajak flr zwei Personen mieten
€17,50 fur zwei Stunden
Luxus-Elektroboot Schaluppe mieten
€100,00 fur zwei Stunden
Kreuzfahrt ab 10 Personen
Ab €7,00 pro Person




Kaffee und Tee

Unser Kaffee ist von Peeze, was fiir ehrlichen
und nachhaltigen Kaffee steht.

Kaffee Lungo 2,45
eine aromatische Tasse Kaffee mit einer
schonen Creme-Schicht

Espresso 2,45
eine kleine Tasse starken Espresso

Cappuccino 2,65
ein starker Kaffee mit heild geschaumter Milch

Latte Macchiato 3,50
Milchkaffee in drei Schichten

Milchkaffee 2,65
ein Kaffee Lungo, erganzt mit heiRer Vollmilch
Frischer Minze Tee mit Honig 3,35
Tee 2,45

von Peeze, mit einer groRen Auswahl aus
verscheidenden Varianten

Alle Sorte Kaffee und Tee werden serviert mit
Alt holldndischen Siifsigkeiten

Vorspeisen und Snacks

Frisch gebackenes Landbrot 4,50
mit Krduterbutter und Tomatensalsa

Bitterballen (Krokettenkl6Bchen) 6,75/11,50
8 oder 16 Rindfleisch Bitterballen, serviert mit

Senf Mayonnaise

Gemischte warme Frittierte Snacks

7,75/12,50
8 oder 16 ‘van Dobbe’ Fleischballchen,
Hiihnerfllgel, kleine Kase-Soufflés und Kalb
Bitterballen

Hihnerfliigel 8,50
8 knusprig gebacken Huhnerflligel mit
Chilisauce

Tortilla-Chips V' 5,50
mit Creme Fraiche und Chilisauce

WINTERLICHE GETRANKE

HeiRe Schokoladenmilch 3,75
mit Schlagsahne 0,50
HeiRer Eierlikér mit Schlagsahne 3,50

und ein bisschen Zimt

Jagertee 3,85
‘® )
Ttwas sifies w Ihvew Kaffee?

Hausgemachter Apfelkuchen mit Schlagsahne 3,75

Hausgemachter Arretjescake mit Schlagsahne 3,00

Windbeutel mit Schokoladensauce und Eierlikor 3,75

Waffel mit heillen Kirschen und Schlagsahne 4,50
@ )




Brotspezialitaten

Bei all diesen Gerichten servieren wir frisch
gebackenes Landbrot. Zu bestellen bis 16:00
Uhr.

Brotchen mit Fleisch Kroketten 7,75
zwei Fleisch Kroketten mit grober Senf
Mayonnaise

Brotchen Hamburger 12,00
hausgemachter Beefburger, rosa gebraten.
Mit gebratenem Speck, Zwiebelringe und
Mango-Chutney

Brotchen Briekidse V' 7,75
mit Briekdse, Walnlisse, Rucola und Honig

Brotchen Lachs 8,75
mit Lachs, roten Zwiebeln, Gurke und Dille-
Mayonnaise

12-Uhr “De Witte Hoeve” 11,50 1
kleine Tasse von unserer Tagessuppe, eine 1
Krokette, Briekdse, gerdaucherter Lachs und 1

. 1
frisches Landbrot 1

Uitsmijter (Spiegelei) und
Sandwiches

Uitsmijter mit Schinken und Kése 9,00
auch in anderen Variationen erhaltlich

Sandwiches von 4,75
verschiedene Varianten Sandwiches mit
unserem Landbrot

SALATE

Lachs 12,75
Salat mit gerduchertem Lachs, Gurke, Tomate,
roten Zwiebeln, Paprika, Kiirbiskerne, Dill
Mayonnaise und einem frischen Dressing

Beefsteak 12,75
Salat mit gebratenem Steak, Pilze, Paprika,
Klrbiskerne und einem frischen Dressing

Briekdse V 12,75
Salat mit Briekdse, Walniisse, Honig und
einem frischen Dressing

Vorspeisen

Geytzwamragout V ) 8,50
zwei Pasteten mit hausgemachtem, auf
Kaffeesatz angebauten, Auster Pilz Ragout

Gieters meer 9,50
geraucherter Lachs mit Kapern, Roten
Zwiebeln und Dille-Mayonnaise

Carpaccio : 9,50
dinn geschnittenes Rinderfilet mit schwarzem
Pfeffer, Parmesan, Pinienkerne, Wasabi-
Niisse, Wasabi-Krupuk und
Truffelmayonnaise.

HAUSGEMACHTE
SUPPEN

Tomaten-Paprika Suppe V 4,50
mit Kasestange

Zwiebelsuppe V 4,50
mit Kasestange

Senfsuppe 5,50
mit gerostetem Landbrot und gebratenem
Speck

Poffertjes

(kleine Pfannkuchen)
klein: 12 Stiick - groR: 24 Stlck

Poffertjes mit Puderzucker und Butter
klein 5,00 grol8 8,50

Poffertjes mit Puderzucker und
Schokoladensauce
klein 5,00 grol’ 8,50

Poffertjes mit Puderzucker und Schlagsahne
klein 5,50 grof8 9,25

Poffertjes mit Puderzucker und Grand Marnier
klein 6,50 groR 10,00

Oder mit Cointreau, Rosinenbranntwein,
Amaretto, Eierlikdr und Schlagsahne



Hauptspeisen

werden alle mit Pommes Frites und Salat
serviert

Gieterse fish & chips Y 15,50
Serviert auf Gieterse Art: Panierter
Hechtbarsch mit hausgemachter Aioli

Kasefondue 15,50
Serviert mit Landbrot, Tortilla-Chips und
verschiedene Arten von rohem Gemdise

Roast pork 16,50
Mit Dijon-Senf mariniert und Austernpilzsauce

Hausgemachter Gieterse Burger 15,50 :
Hausgemachter Beefburger, rosa gebraten. :
Mit gebratenem Speck, Zwiebelringe und :
Mango-Chutney 1

Steak 17,50
Serviert mit Pilzsauce oder Krauterbutter

Kroketten 12,50
Zwei Fleisch Kroketten mit grober
Senfmayonnaise

Shoarma 14,50
Mit Pilze, Zwiebeln, Paprika und
Knoblauchsauce

Dessert

Eis fiir Kinder 4,50
Eine Kugel Vanilleeis mit Schlagsahne und
SuRigkeiten

Fir unsere Erwachsenen 4,50
Eine Kugel Vanilleeis mit Eierlikér und
Schlagsahne

‘Witte Hoeve’ Eis 6,50
Drei Kugeln Vanilleeis mit Rosinenbranntwein,
Eierlikor und Schlagsahne

Dame Blanche 5,50
Drei Kugeln Vanilleeis, mit Schokoladensauce
und Schlagsahne

Zimteis 6,50
Drei Kugeln Zimteis mit Sirup Waffel Stlicken
und Schlagsahne

Schokoladen Traume 7,00
Heiler Lavakuchen mit einer Kugel Vanilleeis
und Schlagsahne

Poffertjes 5,75
Kleine Pfannkuchen (12) mit einer Kugel
Vanilleeis und Schlagsahne

Kaffee-Dessert 5,00
Eine Tasse Kaffee mit einem Likor,
SuRigkeiten, Schokolade und Schlagsahne



SPEZIAL
PFANNKUCHEN

Bovenwiede V' 12,75
Pfannkuchen mit gerduchertem Lachs, Creme
Fraiche, Kapern, Rucola und Dill Mayonnaise

Korenmolen 12,75
Pfannkuchen mit Briekdse, Walnusse, Rucola
und Honig

Gieters boeren 12,75
Pfannkuchen geflllt mit Schinken, Zwiebeln,
Pilze, Bohnen, Karotten, Mais und Erbse

Schreunekkel 12,75
Pfannkuchen mit Shoarma, Zwiebeln, Pilze
und Paprika. Serviert mit Salat, Chilisauce und
Knoblauchsauce

De Punter

Pfannkuchen mit Carpaccio, Rucola,
Pinienkerne, gereiftem Kase und Balsamico
Dressing

12,75

Rietdekker V'
Pfannkuchen mit Sirup Waffel Stiicken,
Schokoladenflocken, Zimt-Eis und Schlagsahne

12,75

Geytzwam V'
Pfannkuchen mit hausgemachtem, auf
Kaffeesatz angebaut, Auster Pilz Ragout

12,75

Pfannkuchen des Monate 12,50
Jeden Monat einen anderen Pfannkuchen

S assssnsEEEEEEn

Jeder Pfannkuchen auch mit einer Kugel Vanilleeis und Schlagsahne erhaltlich, fir einen
Aufpreis von €1,25

Pfannkuchen
Pfannkuchen Natur 7,00
Zimtzucker 7,25
Honig 7,50
Schokoladenflocken 7,50
Ahornsirup 7,75
Ingwer 8,00
Marmelade 8,00
Aprikosenbranntwein 8,50
Rosinenbranntwein 8,50

Pfannkuchen mit Kise

Kase 9,00
Kase und Speck 10,00
Kase, Zwiebeln und Schinken 10,00
Kase, Zwiebeln und Pilze 10,00
Kase, Speck und Apfel 10,25
Kase, Zwiebeln, Schinken und Pilze 10,50
Kase, Zwiebeln, Schinken, Pilze und

Paprika 11,00

Pfannkuchen mit Speck

Speck 9,00
Speck und Birne 10,00
Speck und Kase 10,00
Speck, Zwiebeln und Pilze 10,00
Speck, Zwiebeln und Kase 10,25
Speck, Zwiebeln, Schinken und Pilze 10,50
Speck, Zwiebeln, Pilze und Kase 10,75
Speck, Zwiebeln, Schinken, Pilze und

kase 11,00



Pfannkuchen mit

Schinken
Schinken 9,00
Schinken und Kése 10,00
Schinken, Zwiebeln und Pilze 10,00
Schinken, Kase und Speck 10,50

Schinken, Zwiebeln, Pilze und Kase 11,00

Pfannkuchen mit Apfel

Apfel 8,00
Apfel und Zimtzucker 8,25
Apfel und Birne 8,50
Apfel und Rosinen 8,50
Apfel und Karamellsauce 8,75
Apfel, Rosinen und Zimtzucker 8,75
Apfel und heil3e Kirschen 9,00
Apfel und Aprikosenbranntwein 9,00
Apfel und Rosinenbranntwein 9,00
Apfel und Kase 9,25
Apfel und Speck 9,75
Apfel, Speck und Kase 10,25

Pfannkuchen mit

Banane
Banane 8,25
Banane und Kése 8,75
Banane und Schokoladensauce 8,75
Banane und Kokos 9,00

Banane, Kokos und Schokoladensauce 9,50

Pfannkuchen mit Birne

Birne 8,25
Birne und Apfel 8,50
Birne und Rosinen 8,75
Birne und Schokoladensauce 8,75
Birne und Karamellsauce 9,00
Birne, Rosinen und Zimtzucker 9,00
Birne und Kase 9,50
Birne und Speck 10,00
Birne, Speck und Kase 10,50

Pfannkuchen mit
frischer Ananas

Ananas 8,50
Ananas und Kokos 9,25
Ananas und Schokoladensauce 9,25
Ananas, Kokos und Schokoladensauce 9,75
Ananas und Kéase 9,75
Ananas und Speck 10,25
Ananas, Speck und Kase 10,75

Ananas, Schinken und K&se (Hawaii) 10,75

Pfannkuchen mit

Briekase
Briekase 10,00
Briekdse und Speck 11,00
Briekdse, Speck und Apfel 11,50

Alle Pfannkuchen auch als
Senioren- und
Kinderportion erhaltlich
(-€2,50)

1
Jeder Pfannkuchen auch mit einer Kugel Vanilleeis und Schlagsahne erhiltlich, fiir einen :
Aufpreis von €1,25 :

o



Fruchtsifte und

r
Erfrischungs-
getrinike
Hausgemachter Eis Tee 3,50
Hausgemachte Limonade 3,50
Orangensaft 3,50
Coca Cola (zero) 2,50
Sinas of Cassis 2,50
Fuzetea sparkling lemon / greentea 2,75
Bitter lemon / Tonic 2,50
Rivella 2,75
Sprite 2,50
Spa blau oder rot 2,50
Apfelsaft 2,75
Dubbelfris Apfel und Pfirsich 2,75
Fristi oder Schokoladenmilch 2,75

Spa mit oder ohne Kohlensaure 0,75L 4,00
ein Liter Eiswasser mit Zitrone und frischer

Minze 3,00
BIER VOM FASS
Grolsch Premium Pilsner (20cl) 2,35
Grolsch Premium Pilsner (25cl) 2,60
Grolsch Premium Pilsner (50cl) 5,00
Grolsch Weizen (30cl) 4,00
Grolsch Weizen (50cl) 5,75
Grimbergen Dubbel 4,75

Hausgemachte Bier
Geytbier Gekkigeyt (trippel) 4,60
Geytbier Zonnigeyt (blond) 4,60

Geytbier Bockigeyt (dunkles) 4,60

Grolsch 0,0% 3,00
Radler 2,0% of 0,0% 3,50
Liefmans rosé bier 3,50
La Trappe blond, tripel of wit 4,75

Duvel 4,75

GENEVER/
DESTILLIERT

Jonge jenever Ketel 1 2,50
Oude jenever Bols 2,50
Eierlikor mit Schlagsahne 3,25
Jagermeister oder Vieux 2,75
Sonnema Berenburg 2,50
Port rot oder weil} 3,50
Martini rot oder weifd 3,50
Sherry pale dry oder medium 3,50
Bacardi rum oder Smirnoff Wodka 3,50
Gordon’s Gin 3,50
Passoa, Safari oder Malibu 3,50

KAFFEESPEZIALITATEN

MIT SAHNE
Irish coffee (mit Irisch whisky) 6,00
French coffee (mit Grand Marnier) 6,00
Italian coffee (mit Amaretto) 6,00
Spanish coffee (mit Licor 43) 6,00

Mit dem Kaffee

Amaretto, Baileys, Cointreau, Drambuie,
Licor 43, Grand Marnier, Sambuca,
Tia Maria oder Cognac von
4,00



