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Welkom bij Pannenkoekenrestaurant en Brasserie De Witte Hoeve.

Welkom in Giethoorn, het Venetié van het Noorden.

Het is niet voor niets dat u dit befaamde veendorp bezoekt: met haar pittoreske grachten en
schilderachtige bruggetjes geniet Giethoorn al vele jaren een opmerkelijke bekendheid in binnen- en
buitenland. De locatie is dan ook vrijwel uniek: gelegen in waterrijke rietlanden is Giethoorn een
ideaal vertrekpunt voor idyllische dagtochtjes per fluisterboot, kajak of luxe sloep, om de vredige rust
van de omgeving zelf te ervaren.

Bij De Witte Hoeve kunt u deze ervaring zelf meemaken. Wij zijn een gezellig, kindvriendelijk
pannenkoekenrestaurant met een eigentijdse uitstraling, waarbij er meer geboden wordt dan
pannenkoeken alleen.

We hopen dat u geniet van alles wat De Witte Hoeve te bieden heeft.
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Wist u bijvoorbeeld:

ey,

Dat u hier aan het goede adres bent voor uw feesten en
partijen. We hebben een standaard aanbod met
arrangementen, maar kunnen ook een arrangement op
maat voor u maken.

Dat we voor uw feestje ook leuke activiteiten hebben

zoals: kinderfeestjes, boogschieten, blaaspijpschieten, Varen in Giethoorn

rondvaart, rondleidingen, midgetgolf, klootschieten op het
water, boerendiscgolf of bier- en wijnproeverijen.

fluisterboot huren
@ .‘) vanaf €50,00 vanaf 2 uur

Kajak voor 2 personen huren
€17,50 vanaf 2 uur
Sup board
€ 25,00 vanaf 2 uur
Luxe elektrische sloep huren
€95,- vanaf 2 uur

Kijle ook tn onze cadenutjes kast voor
leuke geschenkverpakikingen




Zomerse

Het betere Borrelen

Aperol Spritz 8,50
Proef de Italiaanse zon in een fris en
bitterzoete mix van Aperol, Prosecco en
bruiswater.

Luxardo Limoncello Spritz 8,50
Fris drankje op basis van citroen in combinatie
met Prosecco en veel ijs

Bulldog Gin & Tonic 9,50
Stoere gin met een harmonieus karakter,
heerlijk in combinatie met tonic en limoen

Hugo 6,50
Monin Vlierbessenbloesem, prosecco,
spuitwater en veel ijs

Fruitage Rodenbach 5,00
Lekker zomer fruit bier

Prosecco uit Italié é 27,00 v 4,75

Freixenet Mia Sangria Classic Royale
Rijkelijk gevuld met Spaanse rode sangria en
vers citrusfruit. Dé traktatie uit Barcelona

Glas b 5,50 halve liter 12,50 liter 22,50

dlecholvri; genieten
Crodino 4,00
Het Italiaanse alcoholvrije aperitief met een
bite!

LYRE’S Gin & tonic 0.0 6,50
Een alcoholvrij alternatief op de klassieke gin
op basis van jeneverbessen en citrus.

In combinatie met een premium tonic en een
schijfje citroen

Hugo 0.0 5,00
Sprankelend drankje op basis van
Elderflower siroop, limoen, munt en

soda water

Homemade Ginger Ale 4,50
Gember, munt en limoen

Homemade Icetea 4,50
Door onze chef gemaakt volgens eigen recept
Homemade Lemonade 4,50

Citroen en limoen

COLD DRIP ICED COFFEE

Iced Cappuccino 5,00
Groot glas met ijsklonten en cappuccino cold
drip met keuze:

vanille, caramel, brownie, chai tea latte 0,85

Met slagroom 0,85

Ook mogelgk met havermelk 0,50

Onze verse thee wordt
geserveerd met honing

Onze verse thee soorten 4,50
Verse munt, verse Gember
Verse sinaasappel, Zoethout
Verse citroen, Steranijs



LEKKER BlJ DE BORREL

Plankje vers gebakken boerenbrood 7,50
Met aioli en Kruidenboter

Bitterballen van de Jong 1stuk 1,15
Grove mosterdmayonaise

Bittergarnituur Borrelmaatjes 1stuk 1,35
Gemengde bittergarnituur met chilisaus

Kipjuweeltjes 1stuk 1,50
Met chilisaus

Truffelfrietjes met Parmezaanse kaas V' 8,50
Met truffelmayo en truffelzout

Nachos pulled pork 12,50
Nachos uit de oven met pulled pork,

paprika, kaas en Jalapefios

of V' Avocado | geitenkaas | appel | walnoten
avocadomayo

Borrelplank de luxe  2/3 personen 29,50
Boerenbrood | aioli |hummus | olijven
gerookte zalm | ham | oude kaas |walnoten
carpaccio | nachos | paprika | brie
kipjuweeltjes

La Pinsa! Flammkucken-style 12,50
Spek | rode ui | créme fraiche saus | rucola

La Pinsa! Caprese 14,50
vleestomaten | Mozzarella | olijfolie
Pomodoro saus | verse basilicum

La Pinsa! Gietenkaas 14,50
Gietenkaas | Gedroogde vijg | rucola |
verse basilicum | Pomodoro saus

La Pinsa! Gerookte zalm 16,50
Gerookte zalm | pompoen pitten| pesto
créme fraiche saus | rucola |




LUNCH SPECTIALITEITEN

Bij al deze gerechten krijgt u versgebakken
boerenbrood. Te bestellen tot 16:00 uur.

Broodje Pulled Pork & piccalilly 10,50
Langzaam gegaard varkensvlees, mayonaise,
sla, piccalilly

Broodje boerenbrie V 9,50
Royaal belegd met brie, walnoten, rucola en
honing

Broodje Carpaccio 12,50
Rucola, Parmezaanse kaas, pompoenpitten en
truffelmayonaise
Broodje Zalm 12,50
Gerookte zalm met dille mayo, rode ui,
komkommer en rucola

12-uurtje “De Witte Hoeve”

Kopje soep,

Bitterballen van Slagerij de Jong,
brie, gerookte zalm dillemayomayo
Carpaccio truffelmayo

14,50

Avocado SandwichV
Met hummus, avocado, roomkaas,
zongedroogde tomaat en avocado mayo

9,50

Kroketten van de Jong
Keuze uit:

Rundvlees kroketten 9,50
Groente kroketten V' 9,50
Salade avocado V'V 12,50

Geserveerd met ons boerenbrood
Gemende sla | rode ui | avocado tomaatjes
komkommer | pompoenpitten | paprika
Frisse dressing

Deze salade is uit te breiden met:

Supplement gerookte zalm +3,50
Supplement warme gietenkaas +3,50
Supplement Carpaccio +3,50

Klein kopje huisgemaakte soep bij uw lunch?

Tomaten paprika soep V'
Tomkha V' V'

Bij uw lunch 3,50
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Burgers

Witte Hoeve Beef burger 16,50
Brie - chunky salsa - sla — tomaat
komkommer

Beef en Pork burger 19,50
Beefburger -Pulled pork - chunky salsa
- sla—tomaat - komkommer

Burger Vegan style V'V 17,50
Plantaardige burger van Moving
Mountains chunky salsa | sla | tomaat
komkommer | avocado vegan mayo

extra friet erbij + 3,50

La Pinsa Romana

is eigenlijk een soort kruising tussen pizza en
focaccia.

Pinsa heeft een ovale of rechthoekige vorm,
een knapperige korst en een luchtige, zachte
binnenkant. De luchtigheid en lichte van pinsa
is een direct gevolg van hoe het deeg gemaakt
wordt.

La Pinsa! Flammkucken-style 13,50
Spek | rode ui | créme fraiche saus | rucola

La Pinsa! Caprese 14,50
vleestomaten | Mozzarella | olijfolie
Pomodoro saus | verse basilicum

La Pinsa! Gietenkaas 14,50
Gietenkaas | Gedroogde vijg | rucola |
verse basilicum | Pomodoro saus

La Pinsa! Gerookte zalm 16,50

Gerookte zalm | pompoen pitten| pesto
créme fraiche saus | rucola |

VVegetarischVVVeganistisch
Heeft u een allergie? Meld het ons!



Veorgerechten

Plankje vers gebakken boerenbrood 7,50
Met aioli en kruidenboter

Tomaten paprika soep V V 6,00
Pomodori tomaat, zoete punt paprika,
Kruidencroutons, kaasstengel

Tomkha V V 6,00
Kokos, citroengras, kaasstengel

Pancake met Champignonragout 9,50
Pancake met een erg lekkere ragout van
verschillende champignons een verse kruiden

Nachos pulled pork
Nachos uit de oven met pulled pork,
paprika, kaas en Jalapefios

of V' Avocado | geitenkaas | appel |
walnoten | avocadomayo

12,50

Carpaccio van gerookte zalm 11,50
Gerookte zalm met kappertjes, rode ui en
dillemayonaise

Carpaccio 11,50
Dungesneden ossenhaas met zwarte peper,
pompoenpitten, Parmezaanse kaas en
truffelmayonaise

@m

Onze Loaded Fries

Truffelfrietjes met Parmezaanse kaas V' 8,50
Met truffelmayo en truffelzout

Frietje Paddenstoelenstoof V'
Verse frieten met een romige saus van
paddenstoelen en verse paprika met mayo

15,50

Frietje Avocado V 16,50
Avocado met appel, walnoten, avocadomayo
en geitenkaas

Fish & Chips 18,50
Licht gepaneerde kabeljauw, verse frieten met
zelfgemaakte dillemayonaise

Frietje met Spareribs 17,50
Voor de Meatlovers, sappig gemarineerde
spareribs uit de oven

Frietje Stoofvlees 17,50
Lekker Frans stoofgerecht, van rundvlees in
rode Bourgognewijn, champignons,
bleekselderij, wortelen, uitjes en reepjes spek

Frietje Pulled Pork & piccalilly

De draderig structuur van het langzaam
gegaarde varkensvlees met Zaanse mayonaise,
rucola en piccalilly gaan bijzonder goed met
onze verse frieten

16,50

Frietje met kip Stroganoff 17,50
Verse frieten met kippendijen in saus, met
paprika en champignons, lekker romig

Frietje Rendang 16,50
Verse frieten met klassiek Indonesisch gerecht
van rundvlees, kokosmelk, verschillende
Indonesische kruiden, atjar van rode kool en
seroendeng

e |

Witte Hoeve Beef burger 16,50
Brie - chunky salsa - sla —tomaat
komkommer

Beef en Pork burger 19,50
Beefburger -Pulled pork - chunky salsa
- sla —tomaat - komkommer

Burger Vegan style V'V 17,50
Plantaardige burger van Moving
Mountains chunky salsa | sla | tomaat
komkommer | avocado vegan mayo

extra friet erbij + 3,50

U s a——

VVegetarisch Heeft u een allergie? Meld het ons



SPECIALE

Paddenstoelen V' 15,50
Pannenkoek met een romige saus van
verschillende paddenstoelen en verse paprika
met roomkaas

Avocado gietenkaas V' 16,50
Avocado met appel, walnoten,
avocadomayo en geitenkaas
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Trio (Voor als je niet kunnen kiezen) 17,50
1/3 zalm, kappertjes en rucola

1/3 met brie, walnoten, honing en rucola

1/3 appel

Rendang 15,50
Klassiek Indonesisch gerecht van rundvlees
kokosmelk en verschillende Indonesische
kruiden en atjar van rode kool en seroendeng

Franse brie V 15,50
Pannenkoek met brie, walnoten, honing en
rucola

Aardbeien V' alleen in seizoen 14,50

Pannenkoek met Zomerkoninkjes, met
chocolade druppels en Slagroom
(in het seizoen)

Shoarma 15,50
Shoarma vlees champignon, ui, sla en
knoflooksaus

PANNENKOEKEN

SasssmsmsEmmEnEy

Kip Stroganoff 16,50
Pannenkoek met kippendijen in Stroganoff
saus, met paprika en champignons

Pulled pork 16,50
De draderig structuur van het langzaam
gegaarde varkensvlees, rucola en piccalilly is
erg lekker bij onze pannenkoek

Stroopwafel \'a 14,50
Pannenkoek met vanille-ijs, stukjes
stroopwafel, chocolade parels en slagroom

Noorse gerookte zalm 17,50
Pannenkoek met gerookte zalm, roomkaas,
kappertjes en rucola

‘® -
La Pinsa Romana
’ is eigenlijk een soort kruising tussen pizza en

focaccia.

Pinsa heeft een ovale of rechthoekige vorm,
een knapperige korst en een luchtige, zachte
binnenkant. De luchtigheid en lichte van pinsa
is een direct gevolg van hoe het deeg gemaakt

\ wordt.
Kijk bij onze lunchmenu
@

VVegetarisch VVVeganistisch
Heeft u een allergie? Meld het ons!

Onbeperkt
panvnenkocken eten

Pannenkoeken | Tapas — alleen per tafel
Onze kok maakt steeds verschillende pannenkoeken en snijdt
deze in punten zodat u van alle pannenkoeken een stuk kan
pakken. Onze chef gaat door met bakken tot u niet meer op kunt.
21,50 /13,50 Kids

(M




Pannenkoeken naturel Pannenkoeken met

naturel 8,50 boerenbeenham
kaneelsuiker 9,00 boerenbeenham 11,00
nutella 9,50 boerenbeenham en kaas 13,00
gember L 9,00 boerenbeenham, ui en champignons 13,50
ambachtelljkejam 9,50 boerenbeenham, kaas en spek 14,50
boerenjongens 11,00 boerenbeenham, ui, champignons
chocolade parels 10,00 on kaas 1450
Pannenkoeken met kaas  pappenkoeken met appel
aas ,
kaas en spek 13,00 appel . 11,00
kaas. ui en ham 1350 appel en kaneelsuiker 11,25
kaas, ui en champignons 13,00 appel en rozijnen _ 11,75
kaas, spek en appel 14.00 appel, rozijnen en kaneelsuiker 12,50
kaas, ui, boerenbeenham appel en karamelsaus 11,50
en champignons 14 50 appel en boerenjongens 13,00
kaas, ui, boerenbeenham, champignons appel en kaas 13,00
en paprika 14 50 appel en spek 13,00
’ appel, spek en kaas 14,00

Pannenkoeken met spek Pannenkoeken met

spek 11,00
spek en kaas 13,00 M
spek, ui en kaas 13,50 banaan 11,00
. . banaan en kaas 13,00
spek, ui en champignons 13,00
. banaan en chocoladesaus 12,00
spek, ui, boerenbeenham en
. banaan en kokos 12,00
champignons 14,50 b Kok hocolad 12 50
spek, ui, champignons en kaas 14,50 anaan, kokos en chocoladesaus !
spek, ui, boerenbeenham, ,
champignons en kaas 15,50 Pannenkotken met brie
brie 11,50
brie en spek 13,50
‘® —_— ) brie, spek en appel 15,00
’ Ingrediénten naar keuze:
Toef verse Slagroom met vanilleijs 3,00 Pannenkocken METE VOrse
Spek / ham / kaas 2,50
Appel / banaan / ananas 2,50 ANAINAS]
Paprika / ui / champignons 1,25 ananas 12,25
Schaaltje rauwkostsalade 3,50 ananas en spek 14,25
“ Extra friet erbij 3,50 ananas, spek en kaas 15,50
Kleine truffel friet 4,50 ananas, ham en kaas (hawai) 15,50
) o) ananas, kokos en chocoladesaus 14,00

Nu ook Vegan Pannenkoeken (gluten-, ei en melk vrij) + 0,75

Heeft u een allergie? Meld het ons!



Desserts

Aardbeien Sorbet (seizoen) 8,50
Vanille roomijs, en slagroom

Of zonder ijs 6,50
Dame Blanche 7,50

Drie bollen vanille ijs, chocoladesaus en
slagroom

Coupe Caramel “Witte Hoeve” 7,50
Drie bollen vanille-ijs, stukjes stroopwafel,
caramelsaus en slagroom

Grote mensen kinderijsje 5,50
Bolletje vanille ijs, advocaat en slagroom

Hazelino-bol (Glutenvrij) 7,50
Met bol vanille-ijs en slagroom

Kids beker met ijs 5,00

(Deze mag je mee naar huis nemen)
Vanille-ijs met slagroom

Poffertjes

Klein: 12 stuks  Groot: 24 stuks

Poffertjes met poedersuiker en roomboter
Klein 5,50 Groot 10,00

Poffertjes met poedersuiker en chocoladesaus
Klein 5,50 Groot 10,00

Poffertjes met poedersuiker en advocaat

Klein 7,50 Groot 12,50
F— ——a
GCeliaf: o
Appelgebak 4,25

Ambachtelijk gebakken

Arretjescake 3,25
Ons moeders recept

Hazelinobol met chocolade 4,00
(glutenvrij)

Met slagroom 0,85

Thee van Peeze 3,25

Bosvruchten - Earl Grey - Groene thee -

Jasmijn - Rooibos met sinaasappel & rood fruit
of

Nederlands, Drentse Kruidenthee

van Wilder Land neemt je mee het bos in.

De thee heeft een kruidig, aards en lichtzoete

smaak en bestaat uit een melange van

moerasspirea, dropplant, dennennaald, vlierbes

en guldenroede.

Onze verse thee soorten 4,50
Met Honing

Verse munt, verse Gember

Verse sinaasappel, Zoethout

Verse citroen, Steranijs

Koffie envthee

Met oudhollandse snoepjes.
Café lungo 3,25 / 4,25
Americano 3,50 / 4,40
Espresso, aangelengd met extra heet water

Espresso (short black) 3,25 / 4,25
Sterke Koffie

Ristretto 3,25 / 4,25
Nog sterkere Koffie

Espresso con panna 4,75

Een dubbele espresso met slagroom

Cappuccino 3,50 / 4,50
Gelijke delen espresso, melk en melkschuim
Flat white 4,25/ 5,25

Dubbele espresso, dun geschuimde warme
melk

Caffé latte (koffie verkeerd) 3,50 / 4,50
Koffie met veel warme melk

Latte Macchiato 4,50
Melk, espresso en melkschuim in laagjes
Chai Tea Latte 4,50

Thee met specerijen, zoals kaneel, gember, anijs
en kruidnagel en warme melk schuim

Verschillende siropen voor door de koffie
Caramel — brownie — vanille 0,85

Ook mogelijk met havermelk 0,50

Gieterse soes 4,75
met chocoladesaus en advocaat

&= 9
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Vruchtensappen en
/
Frisdranken

Home-made ice tea 4,50
Home-made Ginger ale 4,50
Home-made lemonade 4,50
Jus d’orange, appelsap 3,75
Coca Cola (zero) 3,25
Sinas, Cassis, Sprite 3,25
Fuzetea sparkling lemon of green tea 3,75
Bitter lemon, Tonic, Rivella 3,25
Spa blauw of rood 3,25
Fristi of Chocomel 3,50
Limonade met een rietje 2,50

Spa met of zonder bubbels 0,75liter 5,50
Kan ijswater met citroen en verse munt 3,50

Lieren van
de tap

Grolsch Premium pilsner (25cl)normaal 3,75
Grolsch Premium pilsner (40cl) medium5,75
Grolsch Premium pilsner (50cl) groot 7,00

Weizen Stephaner 30cl/50cl 6,00/ 8,50

La Trappe blond, trippel 6,50
Duvel 6,50
Fruitage Rodenbach 5,00
Onze eigen gebrouwen bieren
Gekkigeyt (trippel) 6,00
Zonnigeyt (blond) 6,00
Wittegeyt (wit) 6,00
Bockigeyt (donker) 6,00
Stoutigeyt (stout) 6,00
Hoppigeyt (IPA) 6,00

Onze 0.0 Bieren

Grolsch 0,0% 4,00
Grolsch Zomerbier 0.0% 4,50
Radler 0,0% 4,50
Weizen 0,0% 4,50
La Trapp Nillis 0.0% 5,50

JENEVER/
GEDISTILLEERD

Jonge jenever Ketel 1 3,50
Oude jenever Bols 3,50
Sonnema Berenburg 3,50
Smirnoff Wodka 4,75
Amaretto, Baileys, 4,75
Licor 43, Limoncello 4,75
Grand Marnier, Tia maria 4,75
Bulldog Gin 4,75
Jameson 4,75
Havana Club 3years Cuba 4,75
Onze Bubibiels

SR

Prosecco 4,75 18 27

Frisse Bubbel uit Italié

Onze rose wijn
Portillo Rose Malbec 5,50 20 28
Lekker frisse rosé uit Argentinié

Onze Witte wiinen
Sauvignon blanc 550 20 28
Portillo Salentein, stuivend fris

Chardonnay 6,00 21 30
Portillo Salentein
mooie volle ronde Chardonnay uit argentinié

Christoffel (zoet) 550 20 38
Zoete moezelwijn met mooie fruitgeur

ONZE RODE WIJN

Portillo Salentein 575 21 30
Malbec Argentinié

PORT

Rode port 5,00

COFFEEK SPECIALS

Irish coffee (met lerse whisky) 8,00
French coffee (met Grand Marnier) 8,00
Italian coffee (met Amaretto) 8,00

Spanish coffee (met Tia Maria) 8,00



